W

MIHICTEPCTBO OCBITHU I HAYKM YKPATHI
CYMCBKHIA HATIIOHAJIbHUIA ATPAPHMIA VHIBEPCUTET

HAKA3 S
/,Z //C 2023 M. Cymu Ne jb L

I1po euoauy ounnomy Ookmopa ¢hinocogpii
Binnin acnipanTypu ta
JOKTOPaHTypHU

32iono 3 Ilocmarnosoio Kabinemy Minicmpieg Vipainu 6i0 12 ciuns 2022 No 44
«lIpo 3ameepocenns llopaoky npucyoocenns cmynens 0okmopa @inocogii ma
CKACY8AHHA DIUEHHA pa3060i cneyianizoeanoi 64eHol padu 3axknady euwoi oceimu,
HAYKOBOL ycmaHoeu npo npucydcenns cmynens. dokmopa ¢hinocogiiy iz 3MIHaMU,
6Hecernumu 32i0no 3 Ilocmarnosoo KM Ne 34] gio 2] .03.2022 ma nosioomnenusm npo
pesynomamu saxucmy 6 ingopmayiiinii cucmemi HA3IBO ID 2102 sid 22.09.2023,

HAKA3YIO:

1. Bunaru numiom noxropa dinocodii 3106yBauy TPETBOT'O OCBITHBO-HAYKOBOTO
PI1BHSL:

Hen Yynni (Deng Chunli) B ramysi 3Hanb 18 «BHPOGHULTBO Ta TexXHONOTDy 3a
crierianbHicTIo 181 «Xap4oBi TeXHOMOTY.

IlincraBa: pimenns crenianizoBaHoi BueHo] pamu Big 19 BepecHs 2023 POKy Tmpo
npucyokenss len Yynai (Deng Chunli)ctynens nokropa dinocodii ramysi
3HaHb 18 «BHPOGHUIITBO Ta TexHONOrlY Ha MiJICTaBi MPHIIIOHOTO 3aXHUCTY
mucepranii  «TexHoJtoris disuunoi  moamdikauit KapTONJISIHOIO
KpOXMaJllo Ta HOro BHKODHCTAHHSI Yy BHPOOHHUTBI  Xap4oBHX
npoaykrie» («Technology of physically modification of potato starch and
their applications in food products»)  3a cmemiansmicTio 181 «Xap4oBi
TEXHOJIOT11».

2. Ilpu3HavuT NpoBimHOTrO (axiBus 3 opramizamii pobotu crenianizoBanoi
BUCHOI panu  Bimuimy acIipaHTypu Ta AOKTOpaHTypu Ipuny Bepereituenko
BiINOBIJaBHOIO  0CcOG0I0 3a 3AllOBHCHHS, BHUIA4Yy Ta OONIK JUIIJIOMIB JIOKTOpa
dinocodii Ta noxatkis 10 HUX €BPOTIEHCHKOr0 3pa3Ka.

3. 3aBimyBaumi Bigginy aclipaHTypu Ta AokTopantypu Caitnani Spomyk.

OIpPHITIOAHUTH HaKa3 Ha oiliiHOMY BeG-caiiTi YHIBepCHTeTY.

4. KoHTposb 3a BHKOHAHHAM HaKasy IIOKJIaCTH Ha IPOPEKTOpa 3 HAayKOBOi Ta

MIXXHapOIHOI JisITbHOCTI IOpis Jlanbka.

PexTop Bosoagumup JIAJIUKA
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