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MIHICTEPCTBO OCBITHU I HAYKU YKPATHU
CYMCBbKUI HAITOHAJIbHUM ATPAPHUI YHIBEPCUTET

o HAKA3 |
L4 Q3 2022p. M. Cymn N /7 G

Ipo euoauy ounnomy 0okmopa ginocogii
Bimmin acipantypu Ta
JTOKTOPaHTYpHU

3ziono Iocmanosi Kabinemy Minicmpie Ykpainu 6i0 12 ciuna 2022 p. Ne 44
«IIpo 3ameepdocenns IIopsadKy npucyodicenHs cmyneHws 0okmopa inocogii ma
cKacy6anHA piulenHs pazoeoi cneyianizoeanoi euenoi padu 3aKkiady euwjoi oceimu,
HAYK0BOT YCMAHOBU NPO NPUCYONICEHHS CHIyNeHs O00Kmopa @inocoiiy i3 sminamu,
gnecenumu 32iono 3 Ilocmarnosoro KM Ne 341 6io 21.03.2022 ma noeioomnenusm npo
pezynomamu 3axucmy 6 ingopmayitiniii cucmemi HA3ABO ID 593 6i0 02.03.2023,

HAKA3YIO:

1. Bumatu mumioM goktopa ¢inocodii 3100yBady TPeTbOro OCBITHBO-HAYKOBOTO
piBHS:

Ilyii Yoxenxyn (Cui Zhenkun), B ranysi 3Hasp 18 «BUPOOHUUTBO Ta TEXHOIOTID)
3a crierianbHicTIO 181 «Xap4oBi TEXHOIIOI».

IlincraBa: pimeHHs creljanizoBaHoi BYeHOi paau Bix 28 mororo 2023 poky mHpo
npucymkenns Iyii YskeHKYH CTyIeHs TokTopa ¢dinmocodii ramysi 3Hasb 18
«BUpOOGHHUITBO Ta TEXHOJNOTii» Ha TiACTaBi MPHIFOJHOTO 3aXHCTY
nuceptarnii «Po3po0ka TexHousIOrii NPUIOTYBaHHsI M’sica KaJbMapiB 3
HOBHMH CIOKHBYHMH BiaactuBoctsimm» («Development of technology of
squid meat preparation with new consumer properties») 3a CrewianbHICTIO
181 «Xap4oBi TEXHOJIOTII».

2. [lpusHaunty TpoBimHOro GaxiBus 3 opraHizamii po6oTH creniani3oBaHO]
BueHOi paiM BiNiMy acmipaHTypu Ta JOKTOpaHTypu Bepereduenko I. A.
BiMOBIABHOI0 OCOOOI0 3a 3allOBHEHHs, BHAady Ta OOJNIK JWILIOMIB JOKTOpa
dinocodii Ta JOAATKIB 10 HUX €BPONEHCHKOTrO 3pa3Ka.

3.3aBimyBady Bimmity acmipanTypu Ta JoktopanTypu Spomyk C. B.

ONIPHJIFOJIHUTH Haka3 Ha oOiliiHOMY Be6G-CalTi yHIBEpCUTETY.

4. KOHTpONE 32 BUKOHAHHSIM Haka3sy IOKJIACTH Ha MPOPEKTOpa 3 HAayKOBOI Ta

K24D0BOro,
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